MENU RESTAURAC]JI WIDNOKRAG

WNajeiezej jest ruszyé. Nie dojsé, ale russyé. Bo ten pierwssy krok nie jest krokiem nog, lecs serca. To serce najpierw rusza,
a dopiero potem nogi sa nim saczynajq isé¢. A na to nie tvlko trzeba sily, ale i przesnacsenia, seby przemoc serce i powiedsieé:
to russam” - Wiestaw Mysliwski, ., Widnokrag’.

Nazwa naszego miejsca przywoluje powiesc¢ Wiestawa Mysliwskiego. Dla nas to jedna z piekniejszych i wazniejszych ksiazek
we wspolczesnej literaturze polskiej. Autor, Zyciem i uczuciami silnie zwigzany z Sandomierzem, akcje powiesci umiescit
W pejzazu miasta. Powies¢ ,,Widnokrag” zostala nagrodzona Nagroda Nike w 1997 roku i przettumaczono ja na kilkanascie
jezykow swiata.

Widnokrag to wyjatkowe, iscie polskie stowo, thumaczone zwykle jako ,horyzont”, lecz oznaczajace cos wiecej. Ufamy,
ze rowniez wyjatkowy bedzie dla Panstwa nasz Widnokrag.

Przekraczajac prog sandomierskiego Widnokregu, zabieramy Panstwa w podroz w czasie. Przy ostatniej ocalalej, gotyckiej
bramie miejskiej w Sandomierzu, przesztosc¢ spotyka sie z terazniejszoscia. We wnetrzach dziewietnastowiecznej kamienicy,
w Kktorej miesci sie Restauracja Widnokrag, Szef Kuchni tworzy wspodlczesna kuchnie czerpiaca z najlepszych tradycji
polskich i europejskich. Do wielu potraw uzywa ,daréw Ziemi” z naszej farmy lub produktéw z okolic Sandomierza,
a w menu przemyca doswiadczenie oraz pasje do gotowania. Za gotyckim murem miejskim, stworzylismy Galerie Sztuki
Widnokrag - miejsce kontemplacji, ekspozycji sztuki, ale i rodzinnych spotkan, koncertow, konferencji, pokazow filmowych
czy wymiany mysli. Na pietrze, urzadzilismy 4 pokoje goscinne.

Z serdecznoscia zapraszamy do zanurzenia sie w lekturze oraz do zasmakowania naszego Widnokregu.

Zespol oraz Wlasciciele

PRZYSTAWKI STARTERS

4 ’

SledZ marynowany | 42 71

fenkul, groszek, solirdd, $mietana, ziemniak, pieczywo naszego wypieku
Marinated herring with fennel, peas, samphire, cream, potato, our homemade bread

Tatar z poledwicy wolowej | 53 z1

boczniak, czosnek fermentowany, musztarda z gorczyca, olej dyniowy, olej rzepakowy ttoczony na zimno od ,Rolnik serwuje”, szalotka, z6ttko jaja od
Fukasza Wilka z “Jajka z Sokola”, zielony pieprz, pieczywo naszego wypieku

Beef tenderloin tartare with oyster mushroom, fermented garlic, mustard with mustard seeds, pumpkin oil, cold-pressed rapeseed oil from local producer, shallot,
egg volk from Eukasz Wilk from "Fajko z Sokota’, green pepper, our homemade bread

Carpaccio z konfitowanego selera 2 | 42 zt
Borowik, gorczyca, orzech laskowy, pieczarka, ptatki drozdzowe, topinambur, pieczywo naszego wypieku
Confit celery carpaccio with boletus, mustard, hazelnut, mushroom, yeast flakes, Ferusalem artichoke and our homemade bread

ZUPY SOUPS

Dyniowa zupa rybna z wedzonym wegorzem | 36 z1
creme fraiche, fasola wrzawska*, pieczywo naszego wypieku
Pumpkin fish soup with smoked eel, creme fraiche, Wrzawska local beans, our homemade bread

RosoOt z gesiny z makaronem zoledziowym | 36 zt
kapusta wloska, marchew, pulpeciki z gesiny
Royal broth with acorn noodles, savoy cabbage, carrot and goose meatballs

Zupa 7z topinamburu 2 | 35 zt
brukselka, grzyby lesne, orzech laskowy, pieczywo naszego wypieku
Ferusalem artichoke soup, brussels sprouts, wild mushrooms, hazelnut, our homemade bread

*Fasola wrzawska jest uprawiana na terenie kilku gmin w wojewddztwie podkarpackim, nieopodal Sandomierza. Matecznikiem jej jest wies Wrzawy, stad
popularna nazwa tej wyjatkowej rosliny straczkowej, ktora juz w 2012 roku zostala wpisana do rejestru chronionych produktow regionalnych w Unii
Europejskiej.

Dla grup od 6 Gosci, doliczamy serwis w wysokosci 10% rachunku. Dla grup od 6 Gosci, nie ma mozliwosci podziatu rachunku.
For groups of 6 or more, we add service in the amount of 10% of the bill. 1t is not possible to split the bill for groups of 6 or more Guests.



SALATKI SALADS
Salata Cezar a’la Widnokrag | 56 zt

piers indyka, krakers z nasion, parmezan, pomidor, radicchio, salata rzymska, sos Cezar na bazie ogorka kiszonego cukinia, pieczywo naszego wypieku
Caesar Salad a’la Widnokrqg with turkey breast, seed cracker, parmesan, tomato, radicchio, romaine lettuce, Caesar dressing based on pickled cucumber,
zucchini, our homemade bread

Selekcja salat z serem lokalnym od Pawla Lisa # | 51 zt
dynia, figa, orzech wloski, stonecznik, winegret z owocow leSnych, pieczywo naszego wypieku
Selection of lettuces with local cheese from Pawet Lis with pumpkin, [ig, walnut, sunflower, forest fruit vinaigrette, our homemade bread

DANIA GLOWNE MAIN COURSES
Kopytka z dyni i ledzwianu** z Zablocia @ 2 | 56 7t

erzyby shitake, kapusta kiszona, mandarynka, zurawina, sos dyniowy
Pumpkin and grass-pea “gnocchi” from Zablocie with shitake mushrooms, sauerkraut, tangerine, cranberry and pumpkin sauce

Filet z okonia morskiego | 78 zi
boczniak, burak, fasola wrzawska, rodzynki, sos limonkowy
Seabass fillet with oyster mushroom, beetroot, Wrzawska local beans, raisins and lime sauce

Pierogi z ptactwa | 54 71

dynia, jarmuz, beszamel grzybowy z szafranem | Poultry dumplings with pumpkin, kale, mushroom béchamel with saffron

Piers$ gesi marynowana w cydrze | 88 zt

purée z topinamburu i ziemniaka, kapusta wloska z gruszka i wedzonym w Widnokregu karczkiem, bob, sos demi-glace z owocami lesnymi
Goose breast marinated in cider with Ferusalem artichoke and potato purée, savoy cabbage with pear and smoked pork neck, broad bean,
demi-glace sauce with forest fruits

Poledwiczka wieprzowa w popiele z warzyw | 61 z1
borowik, ogorek kiszony, papryka, ziemniak, sos demi-glace z granatem
Pork tenderloin in vegetable ash with boletus, pickled cucumber, pepper, potato, demi-glace sauce with pomegranate

Poledwica cieleca | 89 71
boczniak kroélewski, purée z pietruszki, skorzonera, czyli ,wezymord”, sos ze smardzy
Veal tenderloin with royal oyster mushroom, parsley purée, scorzonera (black salsify) called "winter asparagus' and morel sauce

**Ledzwian to roslina straczkowa o wysokiej zawartosci bialka, znany takze jako soczewica podlaska. Uprawiany byl juz przez pradawnych Stowian. Ma
wysoka odporno$é na susze. Zablocie to miejscowos¢ na Lubelszczyznie, gdzie znajduje sie gospodarstwo ekologiczne, w ktérym kupujemy nasiona roslin
oleistych oraz ledzwian.

DODATKI SIDES

Selekcja salat z Winegretem Salad selection with vinaigrette
Oliwki Bella di Cerignola seiia ai cerignota olives | 18 7k

18 7t

DESERY DESSERTS
Mus z kasztanow jadalnych z nuta whisky | 32 z1

imbir, orzech laskowy, rokitnik | Chestnut and whiskey mousse with ginger, hazelnut, sea buckthorn

Biszkopt czekoladowy z lodem z kalafiora | 36 7t

jezyna, kasztany, orzechy pekan, sos czekoladowy | Chocolate cake with cauliflower ice cream, blackberry, chestnuts, pecans and chocolate sauce

Selekcja serow od Jacka Szklarka*** | 36 zt

Selection of cheeses from Facek Szklarek, which we recommend with wine labels from our main wine list.

*#*Jacek Szklarek - zalozyciel Slow Food Polska, odkrywca, promotor i znawca jakosciowych produktow ktore wytwarzane sa w sposob tradycyjny.
Facek Szklarek - founder of Slow Food Polska, discoverer, promoter and expert on quality culinary products that are produced in a traditional way.

Espresso Martyny — aksamitny koktajl deserowy | 36 zt

Inspirowany klasycznym Espresso Martini — autorski koktajl naszej barmanki na bazie rumu, likieru kawowego oraz Smietanki.

Martina's Espresso — a velvety dessert cocktail inspired by the classic Espresso Martini - our barmaid'’s original cocktail based on rum, coffee liqueur
and cream.



